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lhre Wiener Kiche

HERZLICH WILLKOMMEN

Ihre Chefkdchin : Gabriele Anna Cech-Pehofer
Mitglied Verband der Kéche Deutschlands e. V.
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\sonb,hofen fur den kleinen Hunger:
seit 2006 9
€
saure Wurst* 4 .90
Parieserwurst in schmackhafter Essig und Ol — Dressing
mit Zwiebel, dazu Brot
belegtes Brot * 5,10
mit Schinken, Speck, Kase — fein garniert
Speckbrot* 4,90
Schwarzwalder Schinken mit Kren auf Brot
Kasebrot * 490
Butterbrot mit Kéase belegt — fein garniert
Wiener Schinken-Kase-Toast* 7,90
mit Zwiebel und Sosse Tartar
Wairstel mit Senf und Kren 3,80
mit verschiedenen Brotchen
Wirstel mit Saft 6,90
Warstel in Gulaschsosse mit Brot ( Wiener Spezialitat)
Bratwurst, Sauerkraut, Bratkartoffeln 8,90
Schinkennudeln klassisch 7,90

mit Blattsalat
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\ sontGhofen
seitt 2006

Klare Suppen vom Rindertafelspitz mit:

Griel3nockerl
Frittaten

Leberspatzle

Gebundene Creme-Suppen:

Wiener Erdapfelsuppe

Knoblauchsuppe

Spezialsuppen mit Brotchen oder Toastbrot:

Wiener Gulaschsuppe
Fischsuppe nach Art des Hauses

Zwiebelsuppe mit Kasetoast

3,50

4,00

4,80
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\sonbhofer@\ Hauptgerichte:
e 2006 €
Krenfleisch 9.80

im Gemusesud - gekochtes, mageres Schweinefleisch,
Salzkartoffeln und Kren (Wiener Spezialitat)

Rindertafelspitz 10,20
mit Meerrettichsosse und Bratkartoffeln —
im Gemiusebett und Salzkartoffeln

Wiener Schweinebraten 9,80
mageres, gebratenes Bauchfleisch, Serviettenknddel und

Sauerkraut

geflllter Schweinebauch 8,90

spezielle Semmelftille und Rotkraut

Schweinekotelett 12,90
naturgebraten mit Reis und Salat oder
mit Bratkartoffeln nach Zigeuner — Art

gerostete Schweineleber 8,90
mit Bratkartoffeln

Schweine Schnitzel gebacken * 10,20
mit Reis, Preiselbeeren und Salat

Gebackene Schweineleber * 8,90
mit Reis und Salat

gebackene Hihnerteile * 12,90
mit Reis, Salat und Remouladensosse
(keine Beilagenanderung maoglich)

gebackene Hahnchenflugel 9,80
auf Blattsalat an Balsamico —Dressing

Versuchen Sie bitte die Beilagen nicht abzuandern!
Sie werden sehen, wie harmonisch sich die Beilagen lhrem Geschmackssinn in Kombination mit der
Speise Ihrer Wahl angleichen. Danke — Ihre Chefkdchin




\} \ ...Wienerisch schlemmern...

\ 1 Schmorgerichte:
sonthofen

sei 2006

€

Wiener Rindersaftgulasch 10,20
mit Serviettenknddel
Fiakergulasch 12,90
Rindersaftgulasch, Serviettenknddel, Ei, Wirstchen und Gurke
Schweinerahmgulasch 9,80
mit Spatzle und Blattsalat
Szegedinergulasch 9,80
mit Salzkartoffeln
Rinderroulade 13,90
im Speckmantel, Bandnudeln und Salat
Schweineroulade 12,90
mit herzhafter, pikanter Zwetschgenfille und Reis
(keine Beilagenanderung maoglich)
Rinderschnitzel 12,90
mit Bandnudeln und Gemiuse
Rinderschmorbraten 13,90

in Rotweinsosse mit Blaukraut und Kroketten
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sonbhofen Fischspezialitaten:

seit 2006

Gebackenes Seelachsfilet *
mit Kartoffeln, Salat und Remouladensosse

Seelachsfilet in Bierteig
mit Gemusereis

Scampis in Bierteig
mit Salzkartoffeln und Remouladensosse

Wildlachs
serbische Art, Bratkartoffeln und Salat

10,20

10,20

10,20

11,20



Eierspatzle
mit Blattsalat

Gerdstete Knodel
mit Ei und gemischtem Salat

Gemuseteller
verschiedene Gemise, Kartoffeln und Ei

Bratkartoffeln
mit Ei und Salat

Champignhonsosse
mit Serviettenknddeln

Vegetarisch :

6,90

6,90

8,90

6,90

7,90
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seit 2006 Salate:
Die Salate sind dem
Saisonangebot unterlegen!
€

Beilagensalat 3,50
Salatteller 4,50
Grol3er gemischter Salat mit Ei 8,90
und Toastbrot

Thunfischsalat 8,90

mit Ei und Toastbrot
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seit: 2006

fur die kleinen Herrschaften:

(bis 12 Jahre)

Pommes — R. und W.

Spéatzle mit Sosse
und Salat

Grillwurst mit Pommes und Salatgarnitur

Kinderschnitzel mit Pommes und Salat

Nach allen Kindergerichten
gibt es eine kleine
Uberraschung !

2,80

3,50

4,90

6,50
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1 Nachtisch:

\
\sonbhofen
seit 2006
€

Topfenstrudel 3,40
mit Sahne 4,30
mit Eis 4,30
mit allem 5,50

Apfelstrudel 3,40
mit Sahne 4.30
mit Eis 4 30
mit allem 5,50

Kaiserschmarrn 4,50

mit Zwetschgenrdster

Topfenpalatschinke 4,50

mit leckerer Vanille - Quarkfille und Sahne

Schoko-Nuf3palatschinke 4,50

mit Schokososse und Sahne

Mohr im Hemd 4,90

Schokokiichlein mit Schokososse und Sahne

Salzburger NockeriIn 9,80

fur 2 Personen (30Min.Wartezeit)
Nicht Wienerisch, aus der Salzburger Kiiche ausgeborgt!

Es versteht sich von selbst, dass unsere Nachtische hausgemacht sind!

Ihre Chefkdchin : Gabriele Anna Cech-Pehofer R
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Mitglied Verband der Koche Deutschlands e. V. N#




